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ENZO BOGLIETTI

LANGHE D.O.C.
CHARDONNAY 2018

DENOMINAZIONE LANGHE D.O.C. Chardonnay

VITIGNO 100% Chardonnay

TIPO DI ALLEVAMENTO Guyot

ORIGINE La Morra

TERRENO Calcareo, leggermente sabbioso limoso di origine
marmosa.

VINIEICAZIONE ?eﬁ;agsgcc:n macerazione pre-fermentativa a freddo

AFFINAMENTO 6 mesi sulle fecce fini in acciaio inox.

NOTE DEGUSTATIVE

Giallo paglierino con riflessi dorati. Bouquet intenso e
netto, spiccano aromi di fiori d’acacia, frutta bianca
e gialla. Finemente strutturato e piacevolmente
minerale al palato € complesso e vivo con una
superbo equilibrio tra frutta, acidita e tensione
fenolica.

¥

RESA DI UVA PER

ETTARO 60-65 g
BOTTIGLIE PRODOTTE 9333 + 200 Magnum B
] GHE
DA BERSI 100—1 o° ! 3 yrigine controllata
GRADAZIONE 13,5%
INVECCHIAMENTO Fino a 8/10 anni

ENZO BOGLIETTI Societa Agricola Semplice

Via Fontane 18/A La Morra (CN)
Tel. +39 0173 50330 - Fax +39 0173 500606
info@enzoboglietti.com - www.enzoboglietti.com



